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Serie
900-900

Eleganza
e robustezza.

La serie 900-900 M.Emme
Professional Kitchens e
caratterizzata da un design
razionale ed ergonomico che
ne esalta le caratteristiche di
robustezza ed eleganza.

Quialsiasi apparecchiatura della
serie 900-900 puo essere abbinata
e perfettamente allineata alle altre
serie (700/900-800) in quanto i
profili frontali sono perfettamente
identici.

Inoltre la varieta di larghezze
del top neutri, permettono
combinando la serie

su mobile e quella su ponte,
di ottenere un’incredibile
numero di soluzioni e
configurazioni possibili.

Sturdiness and elegance.

The M.EEMME Professional Kitchens line
900-900 is characterized by a rational
and ergonomic design that underline
the sturdiness and elegance shape.

Every equipment of serie 900-900 could
be combined and lined up perfectly with
the ones of line (700 / 900-800) because
the frontal profile are the same.

Besides joining the three series with the
several models of top line appliance,
a great number of solution and
configuration can be obtained.

Elégance et robustesse.

La série 900-900 M.EMME Professional
Kitchens se distingue pour le design
rationnelle et ergonomique qui ne
exalte solidité et I'élégance.

Toutes les machines de la série 900-900
peut se combiner parfaitement avec les
modeles des séries plus grandes (700 et
900-800) car les profiles frontales sont
égales.

En plus les différents modeles de Top
neutre combinés avec les trois autres
série permettent un incroyable numéro
des solutions et configurations qui se
puissent réaliser.




Hapge)XHOCTb 1 3N1eraHTHOCTb.

Cepua 900-900 M.Emme Professional
Kitchens xapakTepu3yetca paunoHab-
HbIM 1 SPrOHOMWYHBIM AM33aNHOM, NOA-
UepKMBaIOLLMM €€ NPOYHOCTb U SeraHT-
HOCTb.

Jlobaa mopenb cepun 900-900 npekpac-
HO COYeTaeTcA 1 BCTpamnBaeTCa B Apyrue
cepun (700 / 900-800), TK. NepeaHve Na-
HENM X abCOMIOTHO OIMHAKOBbIE.

Kpome TOro, pasHoobpasuve WUPKHbI
HENTPabHbIX MOBEPXHOCTEM MO3BONA-
eT KOMOMHMPOBATL HaNOMbHble Cepun C
MOCTOBbIMW, PacLIMPAA TakMM 0Bpa3om
KONMYECTBO BO3MOMHbIX PeLIeHn ¥
KOHOUIypaum.

Facile manutenzione

Sistema rapido di sostituzione della termocoppia
Su piano stagno.

Easy maintenance

Fast termocouple replacement system.
Maintenance facile

Systeme rapide de substitution de la thermocouple
sur le plan étanche.

I'Ipocme cepBucHoe chnymmaane
BbicTpas crcTema 3ameHbl TepMonapsl.

Grandi prestazioni

Bruciatori di piano di ampia gamma e di alta
potenza: 3,5 e 6 kW, 8,4 kW a doppia corona.
Great performances

Wide range for high power cooktop burners: 3,5
kW, 6 kW and 8,4 kW double crown.

Hautes Performances

Brileurs de plan de grande gamme et haute
puissance: 3,5 e 6 kW, 8,4 kW a double couronne.
bonbline BO3SMOXHOCTIU

IMpoKMiA  AManas3oH  CBEPXMOLLHBIX — FOPenoK
BapouHom naHenu: 3,5 kBT, 6 kBT 1 8,4 kBT gBOMHaA
KOpOHa.

Robustezza

Piano di cottura in acciaio inossidabile AISI 304
spessore fino a 20/10.

Strength

AlSI 304 stainless steel hob, thickness up to 20/10.
Robustesse

Plan de cuisson en acier inoxydable AISI 304
épaisseur jusqu’au 20/10.

MpoyHocTb

BapouHas naHenb n3rotoBneHa 3 Hepx.ctanu AlSI
304 TonuwmHom go 20/10.

Praticita

Piani di cottura a fuochi aperti, liberi da impedimenti
quali camini o altro, che permettono operazioni con
pentole di grandi dimensioni.

Practicality

Cooktops free from chimneys, allowing to work with
large pots.

Praticité

Plan de cuisson a feux ouverts, complétement libres
par cheminées ou autre, qui permettent opérations
avec marmites des grands dimensions.
MpakTnyHocTb

BapouHble naHenn 6ecnpensTcTBEHHO MO3BONSIOT
paboTaTh C BOMBLINMM KACTPIONAMM.

Massima igiene

Piano di cottura stagno a fuochi aperti con ampie
raggiature che garantiscono la massima igiene.
Maximum hygiene

Cooktops with rounded corners to ensure
maximum hygiene.

Haute niveau de hygiéne

Plan de cuisson étanche a feux ouverts avec grands
rayons a garantie un haute standard de hygiene.
MaKCI/IMYM TMTMeHNYHOCTN

BapouHble naHenn ¢ 3akpyrneHHbIMM yrnammn ans
obecneyeHma MakCUMANbHON rUrVieHb.

Lunga durata

Forno 2/1 GN con suola smaltata RAAF di grosso
spessore.

Long life

Large capacity 2/1 GN oven with cast iron floor
plate RAAF enamelled.

Longue durée

Four 2/1 GN avec fond émaillée RAAF de grand
épaisseur.

JonroBe4yHoCTb

bonblasa BMecTumocTs ayxoskm GN2/1 ¢ wyryHHOW
3ManMpoBaHHOWM NanTon nepekpbiTuA RAAF.
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Codice
Code

Cucine a gas . Code
e tuttapiastra

Kop

Cucina 2 fuochi
i Gas cooking range 2 burners
,‘. . . . ‘ ‘ " . 1 . Cuisiniére a gaz 2 feux Go201
[nuTa razosasd ¢ 2 ropenkamm

Cucina 2 fuochi - Vano aperto
Gas cooking range 2 burners - Open stand

Cuisiniere a gaz 2 feux - Placard ouvert G0200
MnnTa ra3osas C 2 ropeikami Ha OTKPBITOM MbefecTane
Cucina 4 fuochi
Gas cooking range 4 burners G0203
Cuisiniere a gaz 4 feux
[nuTa razosas C 4 ropenkamm
Cucina 4 fuochi - Vano aperto
Gas cooking range 4 burners - Open stand
Cuisiniere a gaz 4 feux - Placard ouvert G0202
MnwTa ra3osas C 4 ropesikammn Ha OTKPbITOM NbefecTane
Cucina 4 fuochi - Forno gas 2/1 GN
Gas cooking range 4 burners - 2/1 GN gas oven G0204
Cuisiniere a gaz 4 feux - Four a gaz 2/1 GN
MnwTa ra3osas ¢ 4 ropenkamu - [a30Bbiin gyxosoi Wwkad GN 2/1
Le cucine della serie 900-900
offrono soluzioni tecniche a misura
. . Cucina 4 fuochi - Forno elettr. 2/1 GN
per qua.1|S'IaSI 'es.lgenza.produttlva Gas cooking range 4 burners - 2/1 GN electric oven G0212
nell’attivita di ristorazione: Cuisiniére a gaz 4 feux - Four électrique 2/1GN
modularita, componibilita e un MnnTa rasosas ¢ 4 ropenkamu - IneKTpruueckini Ayxosow wkap GN 2/1
design razionale ed ergonomico.
. . Cucina tuttapiastra - Vano aperto
The Se_”es 900"900 offer an ideal Solid top gas cooking range - Open stand G0221
technical solution for every Plague coup de feu & gaz - Placard ouvert
production need in the restaurant [1nrTa ra3osan co CMOLWHOM NOBEPXHOCTbHIO Ha OTKPBLITOM MNbeAecTane
activities: modular and fitted, and a
rational and an ergonomic design. p ' i Cucina tuttapiastra - Forno gas 2/1 GN
| - : Solid top gas cooking range - 2/1 GN gas oven
Les cuisiniéres de la série 900-900 ’ . Plaque coupde feu a gaz-Four agaz 2/1 GN G0222
f d luti hni 2 > [nuTa razosad co CM/IOLHOM NOBEPXHOCTBIO - [a308BbIN AyXOBOW
offrent des solutions techniques S WKad GN 2/1
suivante chaque exigence '
productive dans l'activité de Cucina tuttapiastra - Forno elettr. 2/1 GN
la restauration: modularité, Solid top gas cooking range - 2/1 GN electric oven
composition et un design rationnel Elaque coup de feu a gaz - Ffuur électrique 2/1 GaN ) ) G0223
. nnTa ra3oBas Co CMIOLUHOW MOBEPXHOCTBIO - DNEKTPUUECKHIA 1y XOBOW
et ergonomique. WKad GN 2/1
KyxoHHoe o6opynoBaHue cepun ) )
900-900 npepnaraet Cucina 6 fuochi
pen Pl Gas cooking range 6 burners G0206
nHamsmayanbHble TeXHN4YeCKne e 4 Cuisiniére a gaz 6 feux

peweHnAa anAa No6bIX " [nuTa razosas ¢ 6 ropenkamm
NPOn3BOACTBEHHDBIX HYKA

o0LLecTBEHHOrO NUTaHUSA:
MOAYNbHOCTb, YHUBEPCaNbHOCTb
KOMMNeKTaLmm, pauroHanbHbIN 1
SPrOHOMUYHbIV AN3aliH.




94/108
1,07

140/155
1,07
140/155
1,07
143/150
1,07
199/210
1,07
199/210
1,07
92/102
0,81

Ogni forno ha in dotazione una griglia cromata. Configurazioni piano non standard devono essere concordate all'ordine.

Every oven is supplied by a chromed grill. No working plan standard configurations to agree at order.

Chaque four est equippe par une grille chromee. Configurations du plan qui ne sont pas standard sont a decider au moment de la commande.

Kaxzabli fiyxOBOW WKad YKOMMNEKTOBaH OAHOM XPOMMPOBAHHOW peLleTKon. HecTaHAapTHaA KOHOUIypaLwma nanTel AOMKHa ObiTb COrNacoBaHa B MOMEHT OGOPMIEHNA 3aKasa.
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Cucine a gas
e tuttapiastra

R RRASL
» iy

Bruciatori di piano

con potenze da

3,5kW, 6 kW e 8,4

kW doppia coro-

na, con possibilita

di distribuirli a pia-

cimento sul piano.

The surface burn-

ers, with different

potentialities from 3,5 kW, 6 kW to 8,4 kW
and double crown are interchangeable on
the surface.

Braleurs de plan de travail avec puissance de
3,5 kW, 6 kW et 8,4 kW a double couronne
avec la possibilité de les disposer selon le
choix du Chef.

[a30Bble ropenky moLHocTbio 3,5 KBT, 6 KBT
1 8,4 KBT Cc 4BOIHON KOPOHOW, C BO3MOKHO-
CTbIO VX PACMoONOXeHNA Ha NanTe Mo xena-
HWIO CaMOro nosapa.

Forno 2/1 GN con
suola in ghisa
smaltata RAAF di
grosso  spessore,
temperatura rego-
labile da 85°a 300°
C, con portagriglia
asportabili per la
completa pulizia.

Large capacity oven 2/1GN with cast iron
floor plate enamelled RAAF, oven temper-
ature adjustable from 85° to 300°C. Lift off
shelf supports for an easy cleaning.

Le four 2/1 GN avec sole en fonte émaillée
RAAF de grand épaisseur, avec température
réglable de 85° a 300° C, avec porte - grille
amovible pour le nettoyage complet.

Oyxosow wkad 2/1 GN ¢ gHOM 13 3mManmpo-
BaHoOro yyryHa RAAF 60nblUoOi TONWUHDI, C
BO3MOXHOCTbIO perynMpoBaHva Temnepa-
Typbl oT 85° po 300° C, cO CbeMHbIMU Ha-
npaBnawoWYMY NPOTBUHEN Ana ypobctea
UYNCTKN BCEN AYXOBKMU.

>

Codice
Code
Code
Kop

Cucina 6 fuochi - Vano aperto

Gas cooking range 6 burners - Open stand

Cuisiniere a gaz 6 feux - Placard ouvert

MnnTa ra3osas € 6 ropesikami Ha OTKPBITOM MbefecTane

G0205

Cucina 6 fuochi - Forno gas 2/1 GN + armadio neutro

Gas cooking range 6 burners - 2/1 GN gas oven + neutral unit
Cuisiniere a gaz 6 feux - Four a gaz 2/1 GN + armoire neutre
[nuTa rasosad ¢ 6 ropenkamu - [a30Bbli fyxOBOW

wkad GN2/1 + HeTpanbHbI WKad

G0207

Cucina 6 fuochi - Forno gas maxi

Gas cooking range 6 burners - Maxi gas oven

Cuisiniere a gaz 6 feux - Four a gaz maxi

[MnuTa rasosad ¢ 6 ropenkamu - [a3oBbi fyxosow wkad MAXI

G0211

Cucina 6 fuochi - Forno elettrico 2/1 GN + armadio neutro

Gas cooking range 6 burners - 2/1 GN electric oven + neutral unit
Cuisiniere a gaz 6 feux - Four électrique 2/1 GN + armoire neutre
[nuTa ra3oBad ¢ 6 ropenKamu - INeKTPUYECKII fyXOBOW

wkad GN 2/1 + HeiTpanbHbI LWKad

G0213

Cucina tuttapiastra + 2 fuochi - Vano aperto

Solid top gas cooking range + 2 burners - Open stand
Plague coup de feu a gaz + 2 feux - Placard ouvert

[nwTa ra3oBas Co CMOWHOM MOBEPXHOCTBIO + 2 ra3osble
KOH()OPKM Ha OTKPLITOM MbefecTane

G0260

Cucina tuttapiastra + 2 fuochi - Forno gas 2/1 GN

Solid top gas cooking range + 2 burners - 2/1 GN gas oven
Plague coup de feu a gaz + 2 feux - Four a gaz 2/1 GN
InuTa ra3oBas Co CMIOWHON NOBEPXHOCTHIO

+ 2 razoBble KOHGOPKM - [a30BbI AyxoBon Wwkad GN 2/1

G0261

Cucina 8 fuochi - Vano aperto

Gas cooking range 8 burners - Open stand

Cuisiniere a gaz 8 feux - Placard ouvert

MnwTa ra3osas c 8 ropesikammn Ha OTKPLITOM NbefecTane

G0208

Cucina 8 fuochi - Forno gas 2/1 GN + armadio neutro

Gas cooking range 8 burners - 2/1 GN gas oven + neutral unit
Cuisiniere a gaz 8 feux - Four a gaz 2/1 GN + armoire neutre
[1nnTa rasosan ¢ 8 ropenkamm - [a3oBbi LyxOBOW

wkad GN2/1 + HeTpanbHbIn LWKad

G0210

' Cucina 8 fuochi - Forno elettrico 2/1 GN + armadio neutro

Gas cooking range 8 burners - 2/1 GN electric oven + neutral unit
Cuisiniere a gaz 8 feux - Four électrique 2/1 GN + armoire neutre

lnwTa ra3osas C 8 ropesnikamu - dNeKTpUYecKmii Jyxosoi Wwkad GN 2/1

+ WKad obulero HasHavueHns

G0215

Cucina 8 fuochi - 2 Forno gas 2/1 GN

Gas cooking range 8 burners -2 2/1 GN gas oven

Cuisiniere a gaz 8 feux - 2 four a gaz 2/1 GN

MnwTa rasosas ¢ 8 ropenkamu - 2 [a30Bbix AyxoBbix Wkada 2/1 GN

G0209

Cucina 8 fuochi - 2 Forni elettr. 2/1 GN

Gas cooking range 8 burners -2 2/1 GN electric Oven

Cuisiniere a gaz 8 feux - 2 four électrique 2/1GN

[nwTa rasosas c 8 ropenkamm - 2 InekTp. AyxoBbix Wkada 2/1 GN

G0214

Cucina tuttapiastra + 4 fuochi - Vano aperto
Solid top gas cooking range + 4 burners - Open stand
Plague coup de feu a gaz + 4 feux - Placard ouvert

* [1nnTa ra3oBas Co CNOLWHOWM NOBEPXHOCTbIO + 4 ra3oBble

KOH(bOpKI/I Ha OTKPbITOM Mbefectane

GO0263

Cucina tuttapiastra + 4 fuochi - Forno gas 2/1 GN

Solid top gas cooking range + 4 burners - 2/1 GN gas oven
Plague coup de feu a gaz + 4 feux - Four a gaz 2/1 GN
lnuTa ra3oBas CoO CMOWHON NOBEPXHOCTHIO

+ 4 razoBble KOHGOPKM - [a30BbI AyxoBor Wwkad GN 2/1

G0264




—— /g - . o N> X ’ ’
® v o O« Hoe O % 7

L P @72 2104 2128 > > 50Hz
cm LxPxH kW 3,5 kw6 kW 8,4 kW 13,5 kw 8,4 kW 5,4 kw kw \%

135%90x85 148/161

1 2 3 40,7
140x97x110 1,49
135x90x85 202/222

1 2 3 o 49,1
140x97x110 1,49
135x90x85 195/210

1 2 3 @ maxi 51,7
140x97x110 1,49
135x90x85 220/240

1 2 3 [ J 40,7 54 400 3N
140x97x110 1,49
135x90x85 182/195

1 1 o 254
140x97x116 1,57
135x90x85 240/253

1 1 o o 33,8
140x97x116 1,57
180x90x85 175/200

2 2 4 52,6
185x97x110 1,97
180x90x85 235/260

2 2 4 [ ) 61
185x97x110 1,97
180x90x85 235/260

2 2 4 [ J 52,6 54 400 3N
185x97x110 1,97
180x90x85 263/287

2 2 4 [ X ) 69,4
185x97x110 1,97
180x90x85 263/287

2 2 4 [ X J 52,6 10,8 400 3N
185x97x110 1,97
180x90x85 217/242

1 1 2 o 39,8
185x97x116 2,08
180x90x85 275/300

1 1 2 [ ] [ ) 48,2
185x97x116 2,08
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Cucine
elettriche

Le cucine elettriche serie 900-900
si articolano in vari modelli a 2,

4, 6 piastre con e senza forno.

Le piastre sono comandate con
commutatore a 6 posizioni per
una maggiore precisione nella
regolazione della temperatura di
lavoro.

Different models for electric
kitchen series 900-900 with 2, 4, 6,
plates with and without oven.The
plates are ordered by a 6 positions
for high precision in the regulation
of working temperature.

Les cuisiniéres électriques de la
série 900-900 avec 2, 4, 6, plaques
avec ou sans four. Les plaques sont
commandés par un commutateur
a 6 positions pour une meilleure
régulation de la température de
travail.

B cepum 900-900 npeacTtaBneHbl
pasnunyHble aneKTpuYeckre
mMopenu ana npodeccroHanbHom
KyXHU ¢ 2, 4, 6 KoHbopKamum,
LlyxOBKOW 1 6e3 Hee. [InA BbICOKOW
TOUYHOCTU B PerynmpoBaHnm
paboueii TemnepaTypbl KOHGOPKK
OCHalLLeHbl 6-MO3ULMOHHBIMU
pyyKamu.

Piano con inva-
so stampato a
tenuta liquidi.

Watertight
working  top
plan.

Plan de travail
étanche.

LenbHoTAHYyTanA
repmeTuyHas paboyas MOBepPXHOCTb C yriy-
6neHnem ana cbopa cnyyaliHO MPOAWTHIX
KUAKOCTEN.

Codice
Code
Code
Kop

Cucina 2 piastre quadre

Electric cooking range with 2 square plates

Cuisiniere électrique a 2 plaques carrées

MnunTa aneKkTpMUUeckas ¢ 2 KBagpaTHbIMY KOHGOPKami

G0301

Cucina 2 piastre quadre - Vano aperto

Electric cooking range with 2 square plates - Open stand

Cuisiniere électrique a 2 plaques carrées - Placard ouvert

InuTa anekTpryeckas ¢ 2 KBaapaTHbIMK KOHOOPKamK - Ha OTKpbITOM
nbefecTane

G0300

Cucina 4 piastre quadre

Electric cooking range with 4 square plates

Cuisiniere électrique a 4 plaques carrées

MnunTa aneKkTpuUeckas ¢ 4 KBagpaTHbIMY KOHGOPKamMM

G0303

Cucina 4 piastre quadre - Vano aperto
Electric cooking range with 4 square plates - Open stand
Cuisiniere électrique a 4 plaques carrées - Placard ouvert

lnuTa aneKkTpryeckasn C 4 KBagpaTHbIMM KOHGOPKamK - Ha OTKpbITOM
nbepfectane

G0302

Cucina 4 piastre quadre - Forno elettrico 2/1 GN

Electric cooking range with 4 square plates - 2/1 GN electric oven
Cuisiniére électrique a 4 plagques carrées - Four électrique 2/1GN

MnnTa anexkTpuYeckas C 4 KBaapaTHbIMA KOHGOPKaMU - DNEKTPUUECKII
pyxosoi wkad GN 2/1

G0304

Cucina 6 piastre quadre

Electric cooking range with 6 square plates

Cuisiniere électrique a 6 plaques carrées

lMnuTa aneKkTpryeckas C 6 KBagpaTHbIMM KOHOPKamm

G0307

Cucina 6 piastre quadre - Vano aperto
Electric cooking range with 6 square plates - Open stand
Cuisiniere électrique a 6 plaques carrées - Placard ouvert

MnuTa anexkTpryeckan ¢ 6 KBaapaTHbIMK KOHPOPKaMK - Ha OTKpPbITOM
nobefecTane

G0305

Cucina 6 piastre quadre - Forno elettrico 2/1 GN + armadio neutro
Electric cooking range with 6 square plates - 2/1 GN electric oven

+ neutral unit

Cuisiniere électrique a 6 plaques carrées - Four électrique 2/1 GN

+ armoire neutre

MnunTa anekTpMueckas C 6 KBaapaTHbIMA KOHOOPKaMM - DNeKTpUUeCKMii
nyxoBol Wwkad GN 2/1 + HeTpanbHbI Wkad

G0306




kg / kg

by

kW 5,4

35/42

0,29

58/65

0,56

71/79

0,55

97/110

1,07

153/162

1,07

95/106

0,81

148/167

1,49

202/221

1,49

50Hz

400 3N

400 3N

400 3N

400 3N

400 3N

400 3N

400 3N

400 3N
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Vetroceramica

Le cucine della serie 900-900 con
piano cottura in vetroceramica

e riscaldamento a resistenza
elettrica.

The series 900-900 with Pyroceram
cooking top and electrical heating
elements.

Les cuisines de la série 900-900
avec table de cuisson en
vitrocéramique chauffée avec
résistance électrique.

Cepua 900-900 npeacrasneHa
SMeKTPMYECKUMM NUTaMm

CO CTeKIoKepaMmn4eckom
NOBEPXHOCTbIO.

Induzione

Le cucine della serie 900-900 con la
moderna tecnologia ad induzione
elettromagnetica.

The series 900-900 by the
electromagnetic induction modern
technology.

Les cuisines de la série 900-900
avec la moderne technologie a
induction électromagnétique.

B cepuun 900-900 npeacraBneHsbl
BbICOKOTEXHONOMMYHblE
3NeKTPOMarHuTHbIe
WHAYKLMOHHbIE NANTbI.

>

Codice
Code
Code
Kop

Cucina elettrica 1/2 modulo con piano di cottura in vetroceramica
Electric cooking range 1/2 modul with ceramic-glass cooking plan
Cuisiniére électrique 1/2 module avec plan de cuisson en vitrocéramique
MnuTa aneKkTpryecKan Co CTEKNOKEPaMUUECKOI MOBEPXHOCTBIO,

1/2 mogynb

G0318

Cucina elettrica 1/2 modulo con piano di cottura

in vetroceramica - Vano aperto

Electric cooking range 1/2 modul with ceramic-glass
cooking plan - Open stand

Cuisiniere électrique 1/2 module avec plan de cuisson
en vitrocéramique - Placard ouvert

[nuTa aneKTpuyeckasn co CTEKNOKePaMUUECKO
MOBEPXHOCTbIO, 1/2 MofyNb - Ha OTKpbITOM NbefecTane

G0320

Cucina elettrica 1 modulo con piano di cottura in vetroceramica
Electric cooking range 1 modul with ceramic-glass cooking plan
Cuisiniere électrique 1 module avec plan de cuisson en vitrocéramique
MnnTa aneKTprUUecKkas Co CTEKNOKEPAMMYECKON NMOBEPXHOCTBIO

G0319

Cucina elettrica 1 modulo con piano di cottura

in vetroceramica - Vano aperto

Electric cooking range 1 modul with ceramic-glass
cooking plan - Open stand

Cuisiniére électrique 1 module avec plan de cuisson
en vitrocéramique - Placard ouvert

lMnuTa aneKkTpryecKkasn Co CTeKNoKepamMmmyeckon
NOBEPXHOCTbIO - Ha OTKPbITOM NbefecTane

G0321

Cucina elettrica 1 modulo con piano di cottura

in vetroceramica - Forno elettrico 2/1 GN

Electric cooking range 1 modul with ceramic-glass
cooking plan - 2/1 GN electric oven

Cuisiniére électrique 1 module avec plan de cuisson
en vitrocéramique - Four électrique 2/1GN

[nnTa aneKkTprUUecKas Co CTEKNOKEPaMMYECKON
MOBEPXHOCTbIO - DNeKTPUYECKni fyxosow Wwkad GN 2/1

G0322

Cucina elettrica 1/2 modulo con piano di cottura

ad induzione - Vano aperto

Electric cooking range 1/2 module with induction

cooking plan - Open stand

Cuisiniere électricque 1/2 module avec plan de cuisson

a induction - Placard ouvert

MnuTa anexkTpryeckas MHAYKUMOHHas 2-X 30HOBas - Ha OTKpbIToM
nbefectane

G0325

Cucina elettrica 1 modulo con piano di cottura

ad induzione - Vano aperto

Electric cooking range 1 module with induction

cooking plan - Open stand

Cuisiniere électricque 1 module avec plan de cuisson

a induction - Placard ouvert

MnnTa aneKTprUeckasn MHOYKUMOHHAA 4-x 30HOBaA - Ha OTKPbLITOM
nbefectane

G0326

Cucina elettrica 1/2 modulo con piano di cottura

ad induzione - WOK - Vano aperto

1/2 Modul electric cooking range with WOK induction
cooking plan - Open stand

Cuisiniere électrique 1/2 module avec plan

de cuisson WOK a induction - Placard ouvert
VIHAYKUMOHHasA 3neKTpuyeckan

nnuta ¢ 1-om 3o0How BOK - Ha oTKpbITom NbeaecTtane

G0327

Cucina elettrica 1 modulo con piano di cottura

ad induzione - WOK - Vano aperto

1 Modul electric cooking range with WOK induction
cooking plan - Open stand

Cuisiniere électrique 1 module avec plan

de cuisson WOK a induction - Placard ouvert
MHAYKUMOHHAA 3neKTpuyeckan nauta ¢ 2-ma
30Hamn BOK - Ha oTkpbITOM NbefiecTtane

G0328




@

kg / kg
‘ 50Hz
mc kW 5,0 Vv
35/42
400 3N
0,29
60/67
400 3N
0,56
71/79
400 3N
0,55
90/104
400 3N
1,07
143/152
400 3N
1,07
60/67
2 400 3N
0,56
90/104
4 400 3N
1,07
56/63
230 1N
0,56
82/96
230 1N
1,07
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Fry top gas

| fry top della serie 900-900 sono
caratterizzati da piastra in acciaio
levigato o con rivestimento in
cromo duro: liscio, rigato o
liscio/rigato.

The Fry Top models series
900-900 are distinguished by
thick highly polished steel griddle
plate, smooth or covered by shiny
chrome; smooth, grooved or
smooth/grooved.

Les plaques grillades de la série
900-900 sont caractérisés par des
plaques de cuisson en acier satiné
ou avec chrome dur: lisse, nervuré
ou lisse/nervuré.

MapouHble NOBEPXHOCTHU

Cepwnn 900-900 nmetoT

pabouyio NOBEpXHOCTb 13
HN3KOYrNepoaNCTON CTanu unm c
MOKpbITUEM 13 TBEPAOro Xpoma:
rnagkomn, pudneHom nnu rmagko/
pudneHon.

Codice
Code
Code
Kop

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia
Fry top 1/2 modul - Smooth plate
Fry top 1/2 module - Plaque lisse
*KapoyHas noBepxHOCTb 1/2 MOAyNb - Pab.noBepxHOCTL rafkan

G1052 %

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata

Fry top 1/2 modul - Grooved plate

Fry top 1/2 module - Plaque nervurée

*KapouHas nosepxHocTb 1/2 mogynb - Pab.nosepxHOCTb pebpurcTan

G1053 %

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1/2 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque lisse chromée

*KapouHas noBepxHOCTb 1/2 MOAyNb - Pab.noBepxHOCTL rafKan
XPOMMPOBaHHaA

G1056

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata cromata
Fry top 1/2 modul - Grooved chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque nervurée chromée

*KapouHas nosepxHocTb 1/2 moaynb - Pab.noBepXHOCTb pebpurcTan
XPOMMPOBaHHAs

G1057

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia

Fry top 1/2 modul - Smooth plate

Fry top 1/2 module - Plaque lisse

*KapoyHas noBepxHOCTb 1/2 MOAYNb - Pab.noBepxHOCTL rajKan

G1050 *

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata

Fry top 1/2 modul - Grooved plate

Fry top 1/2 module - Plague nervurée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1/2 MoAynb - Pab.noBepxHOCTL pebprcTan

G1051 *

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1/2 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque lisse chromée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1/2 MoAynb - Pab.noBepxHOCTL rajkan
XPOMVPOBaHHas

G1054

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata cromata
Fry top 1/2 modul - Grooved chromium top plate
Fry top 1/2 module - Plaque nervurée chromée

*KapouHas noBepxHOCTb 1/2 Moaynb - Pab.noBepxHOCTL pebprcTan
XPOMMPOBaHHaA

G1055

OPTIONAL: Controllo termostatico - Thermostatic control
Contréle termostatique - TepMoCTaTUUeCKuin KOHTPONb

T1/2mod




kg / kg

70/80

0,29

70/80

0,29

70/80

0,29

70/80

0,29

81/90

0,56

81/90

0,56

81/90

0,56

81/90

0,56

]

kW
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Codice
Code

Fry top gas o coc

Fry top 1 modulo - Piastra liscia
Fry top 1 modul - Smooth plate

Fry top 1 module - Plaque lisse G1062 % *
»KapoyHas noBepxHOCTb 1 Moaysb - Pab.noBepxXHOCTb rMaaKas

Fry top 1 modulo - Piastra rigata

Fry top 1 modul - Grooved plate G1063 % %

Fry top 1 module - Plaque nervurée
*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb pebprctas

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée G1070 %* %

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.nosepxHocTb 1/2 rnagkas
1/2 pebpuncTan

Fry top 1 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1 module - Plague lisse chromée G1066

»KapouHas nosepxHoCTb T Momyb - Pab.noBepxHOCTb rafKan
XPOMMPOBaHHaA

Fry top 1 modulo - Piastra rigata cromata
Fry top 1 modul - Grooved chromium top plate
Fry top 1 module - Plague nervurée chromée G1067

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHoCTb pebprctas
XPOMMPOBaHHas

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata cromata

Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate chromium

Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée chromée G1071
*KapouHas noBepxHOCTb 1 Mofyb - Pab.noBepxHOCTb 1/2 rnaskas

1/2 pebpucTtan XxpomMmnpoBaHHaa

Nei modelli a
modulo intero
(larghezza 90

cm) il riscalda-

Fry top 1 modulo - Piastra liscia
mento della

Fry top 1 modul - Smooth plate

piastra avviene Fry top 1 module - Plaque lisse G1060 % *

su due zone (si- YKapouHas NoBEPXHOCTb 1 MOAY/b - Pab.noBEPXHOCTb MaaKas

nistra e destra)

indipendenti. - | modulo - pi )

ry top 1 modulo - Piastra rigata
In the models of
) N Fry top 1 modul - Grooved plate
width 90 ;m thedplate heatlnfg is ifevelope;]d Fry top 1 module - Plague nervurée G1061 * %
on two independent zones of cooking (right KapouHas noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepXHOCTb pebprcTas
and left).
Dans le modéle a module entier (largeur 90 s 1y top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata
cm) le chauffage de la plaque se développe Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate
sur deux zones de cuisson (gauche et droite) ? = Frytop 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée G1068 % %
indépendants. \ : & ’KapouyHas noBepxHOCTb 1 Moaysb - Pab.noBepxHOCTb 1/2 rnagkas
B Mopenax c nonHbIM Mogynem (lwmpuHa 90 . 1/2 pebpuctan
CM.) HarpeB MOBEPXHOCTY OCYLIeCTBAETCA | i | Fry top 1 modulo - Piastra liscia cromata
He3aBMCMMO B f1BYX 30HaX (NeBoi 1 NpaBoi). | Fry top 1 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1 module - Plaque lisse chromée G1064
»KapoyHas noBepxHOCTb 1 Moaysb - Pab.noBepxXHOCTb rMaaKas
o . o XPOMMPOBaHHaA
Le versioni a gas sono dotate di bruciatori
tubolari comandati da rubinetto valvolato Fry top 1 modulo - Piastra rigata cromata
massimo/minimo o valvola termostatica. Fry top 1 modul - Grooved chromium top plate
The gas model are supplied by tubular burn- Fry top 1 module - Plaque nervurée chromée G1065
ers ordered by a valved cock max/min. or »KapouHas noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb pebprcTas
Y ) XPOMVPOBaHHas

thermostatic valve.

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata cromata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate chromium
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée chromée G1069

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.nosepxHocTb 1/2 rnagkan
1/2 pebpucTas XxpoOMMpPOBaHHasA

Les modeles a gaz sont doués de bruleurs
tubulaires commandés par un robinet a
soupape max/min ou soupape thermosta-
tiques.

[a30Bble MOAENU »KapOUHbIX NMOBEPXHOCTEN
umeloT Tpy6uaTble ropesnku, ynpasnsemble OPTIONAL: Controllo termostatico - Thermostatic control

BEHTU/IbHBIM KPAHOM MaKC/MUH 1 Tepmo- Controle termostatique - TepMOCTaTUUECKNIA KOHTPOb
CTaTUYeCKUM KnanaHoMm.

T1mod




L 4

kg / kg

mc

Cr

122/137

0,55

122/137

0,55

122/137

0,55

122/137

0,55

122/137

0,55

122/137

0,55

145/160

1,07

145/160

1,07

145/160

1,07

145/160

1,07

145/160

1,07

145/160

1,07
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Codice

Code
Fry to Code
y top Kon

elettrici

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia

Fry top 1/2 modul - Smooth plate

Fry top 1/2 module - Plaque lisse G1077

»KapouHasa noBepxHOCTb 1/2 Mofynb - Pab.noBepxHOCTL rafkas

Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata

Fry top 1/2 modul - Grooved plate G1078

Fry top 1/2 module - Plague nervurée
*KapoyHas noBepxHOCTb 1/2 MoAynb - Pab.noBepxHOCTL pebprcTan

Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia cromata

Fry top 1/2 modul - Smooth chromium top plate

. Fry top 1/2 module - Plaque lisse chromée G1081
Ifry tOp_de”‘_f] Se”ef 900_?00 So_nf) »KapouHas noBepxHOCTb 1/2 Mofynb - Pab.noBepxHOCTb ragkan

caratterizzati da piastra in acciaio XPOMMPOBaHHaA

levigato o con rivestimento in

cromo duro: liscio, rigato o
liscio/rigato. Le versioni elettriche

sono dotate di resistenze corazzate Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata cromata

| lle bi Fry top 1/2 modul - Grooved chromium top plate
Incoloy ancorate alle piastre. Fry top 1/2 module - Plaque nervurée chromée G1082

*KapouHas nosepxHocTb 1/2 mogynb - Pab.noBepXHOCTb pebpurcTan

The Fry Top models series XPOMMPOBAHHaA

900-900 are distinguished by
thick highly polished steel griddle

plate, smooth or covered by shiny

chrome; smooth, grOOVEd or Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia

smooth/grooved. The electrical Fry top 1/2 modul - Smooth plate G1075
models are supplied by armoured Fry top 1/2 module - Plaque lisse
resistances Incoloy anchored to *KapouHasa noBepxHOCTb 1/2 MOAynb - Pab.noBepxHOCTL rafkan
plates.
Les plaques grillades de la série
900-900 sont caractérisés par _ ‘
des plaques de cuisson en acier Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata

R ) . Fry top 1/2 modul - Grooved plate G1076
satiné ou avec chrome dur: lisse, — i, Fry top 1/2 module - Plaque nervurée
nervuré ou lisse/nervuré. Les ' MapouHas noBepxHOCTb 1/2 Mogynb - Pab.noBepxHoCTs pebpricTast
modeéles électriques sont doués de '
résistances blindées Incoloy fixées
aux plaques.
»KapouHble NoBepxHOCTH Fry top 1/2 modulo - Piastra liscia cr.omata

T Fry top 1/2 modul - Smooth chromium top plate
Cepun 900-900 nmetot 1w Fry top 1/2 module - Plaque lisse chromée G1079
pa60qylo NOBEPXHOCTb U3 ’KapouHasa noBepxHOCTb 1/2 Moaynb - Pab.noBepxHOCTL rafKas
HU3KOYrNepoanCToN CTanu XPOoMMpOBAHHaA
WN C NOKPbITUEM 13 TBEPAOTO
XpoMma: rnagkomn, pudneHomn
Mnn raako/pudneHor. Fry top 1/2 modulo - Piastra rigata cromata
JneKTpuyeckme Mogenu Fry top 1/2 modul - Grooved chromium top plate
060pyaoBaHbl 0CO60NPOYHBIMU Fry top 1/2 module - Plaque nervurée chromée G1080
HarpeBaTe/lbHbIMU S1eMeHTaMm 13 *KapouHas nosepxHocTb 1/2 moaynb - Pab.nosBepxHOCTb pebpurcTan
XPOMMPOBaHHaA

Incoloy, KoTopble NpUKpeneHbl K
MOBEPXHOCTN.




%

kg / kg
kw
70/80
6,9
0,29
70/80
[ )] 6,9
0,29
70/80
6,9
0,29
70/80
[ ] 6,9
029
81/90
6,9
0,56
81/90
[ ] 69
0,56
81/90
6,9
0,56
81/90
[ )] 6,9
0,56
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Fry top
elettrici

Il paraspruzzi
in acciaio inox
di grosso spes-
sore € parte in-
tegrante della
piastra, saldato
ad essa costitui-
sce una soluzio-
ne igienica di
alto livello.

The splash guard in stainless steel welded

on working plate to guarantee hygiene.

Le bavette garde-boue entiérement soudé a
la plaque est une solution hygiénique opti-
male.

HeoTbemnemort 4acTblo MOBEPXHOCTU ABNA-
eTCA NPUBAPEHHDIV K Hell 6oMbLIO TONLWK-
Hbl 6PbI3ro3alynTHLIN BOPTUK U3 Hep)KaBe-
IoLWeNn CTann, Kak rmrueHnyeckoe pellueHve
BbICOKOTO YPOBHA.

Le versioni
elettriche sono
tutte dotate di
termostato  di
sicurezza a riar-
mo manuale.

Every electrical
models are sup-
plied by a safety hand resetting thermostat.

Les modeles électriques doués de thermo-
stat de sQireté a réequipage manuel.

JNeKTpUYecKne apouHble MOBEPXHOCTM
YNpaBsloTCa TEPMOCTaTOM U BCe WMEIT
NPeaoXpaHNTESNIbHbIA TEPMOCTAT C PYUYHbIM
cbpocom

>

Codice
Code
Code
Kopn

Fry top 1 modulo - Piastra liscia
Fry top 1 modul - Smooth plate
Fry top 1 module - Plaque lisse
*KapoyHas nosepxHocTsb T Momyb - Pab.noBepxHOCTb raaKan

G1087

Fry top 1 modulo - Piastra rigata

Fry top 1 modul - Grooved plate

Fry top 1 module - Plaque nervurée

»KapouHana NoBepxHOCTb 1 Moaynb - Pab.noBepXHOCTL pebprcTan

G1088

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.nosepxHocTb 1/2 rnagkan
1/2 pebpucTan

G1095

Fry top 1 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1 module - Plague lisse chromée

»KapouHasn noBepxHOCTb 1 Moay”b - Pab.noBepxHOCTb rnaakan
XPOMMPOBaHHas

G1091

Fry top 1 modulo - Piastra rigata cromata

Fry top 1 modul - Grooved chromium top plate

Fry top 1 module - Plaque nervurée chromée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1 Moaysb - Pab.noBepxHOCTb pebpucTan
XPOMVPOBaHHas

G1092

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata cromata

Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate chromium

Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée chromée
*KapouHasa noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb 1/2 rnaskas
1/2 pebpucTan xpoOMMPOBaHHaA

G1096

Fry top 1 modulo - Piastra liscia
Fry top 1 modul - Smooth plate
Fry top 1 module - Plaque lisse
*KapoyHas noBepxHOCTb 1 Mogyb - Pab.noBepxXHOCTb raaKkas

G1085

Fry top 1 modulo - Piastra rigata

Fry top 1 modul - Grooved plate

Fry top 1 module - Plague nervurée

»KapouHas noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb pebprcTas

G1086

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée

*KapouHas noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb 1/2 rnagkas
1/2 pebpuctas

G1093

Fry top 1 modulo - Piastra liscia cromata
Fry top 1 modul - Smooth chromium top plate
Fry top 1 module - Plague lisse chromée

*KapoyHas noBepxHOCTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHOCTb raakas
XPOMVPOBaHHas

G1089

Fry top 1 modulo - Piastra rigata cromata
Fry top 1 modul - Grooved chromium top plate
Fry top 1 module - Plague nervurée chromée

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.noBepxHoCTb pebprictas
XPOMMPOBaHHas

G1090

Fry top 1 modulo - Piastra 1/2 liscia 1/2 rigata cromata
Fry top 1 modul - 1/2 smooth 1/2 grooved plate chromium
Fry top 1 module - Plaque 1/2 lisse 1/2 nervurée chromée

*KapouHas nosepxHocTb 1 Mogynb - Pab.nosepxHocTs 1/2 rnagkas
1/2 pebpucTtas XxpoOMUPOBaHHaA

G1094




7
> ) f}
||||||||||||| 50Hz
Cr v
122/137
400 3N
0,55
122/137
400 3N
0,55
122/137
400 3N
0,55
122/137
400 3N
0,55
122/137
400 3N
0,55
122/137
400 3N
0,55
145/160
400 3N
1,07
145/160
400 3N
1,07
145/160
400 3N
1,07
145/160
400 3N
1,07
145/160
400 3N
1,07
145/160
400 3N
1,07
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Griglie
pietra lavica

Le griglie a pietra lavica sono
funzionanti a gas, con piano di
cottura regolabile in altezza, bordo
paraspruzzi, griglia a golosa in
dotazione per la cottura delle carni
e griglia a tondino per la cottura del
pesce, fornita a richiesta.

Lava Stone Grill Gas Models

are manufactured with height
adjustable stainless steel working
plan, splash guard, supplied with
meat grate as standard fitting; fish
grate as optional.

Les modeéles de grilles a pierre
lavique a gaz sont produites avec
plan de cuisson réglable en hateur
avec bavette garde-boue, grille
spécial pour la cuisson de la viande
et grille a ronds pour la cuisson

du poisson qui est fournit a la
demande.

[a30Bble MOZEenM NaBoBOro rpuna
M3roTaB/MBalOTCA C perynmpye-
MO MO BblCOTe paboyelt 30HON 13
Hep>kaBetoLen cTanu, 6pbi3rosa-
LWUTHBIM BOPTUKOM, B CTaHAAPTHYIO
KOMMAeKTaL o BXOAUT peLeTka
[nA MAca; peleTKa ana poidbl
OMNUMOHANbHO.

C€

Codice
Code
Code
Kopn

Griglia pietra lavica gas

Gas lava stone grill

Grille pierre vulcanique a gaz G1510

[a30Bbl NABOBLIV FPUb

Griglia pietra lavica a gas

2 zone di cottura

Gas Iaya stone grill

2cookingzone G1511

Grille pierre vulcanique a gaz

2 zones de cuisson

[a30BbIN rpUnb C NaBOBbLIM

KamHeM - 2 paboyue 30Hbl
G5202

Griglia tondini per pesce

Rgd grill forﬁgh G5203

Grille pour poisson

PewweTka-rpunb Ana poidsl
20000510

Lava vulcanica
Lava st
ava stone G5204

Pierre vulcanique
BynkaHnueckmnin KameHb

20



LA 4

kg / kg

mc

65/80

0,55

Dotazione: Nr.2 scatole di pietra - Equipped with Nr.2 boxes of stone - Standard : Nr. 2 boites de pierre lavique - [octaBnseTcs ¢ 2-Ms KOPOOKaM¥ TABOBOTO KamHs

| I

110/134
86x59
1,05

Dotazione: Nr3 scatole di pietra - Equipped with Nr.3 boxes of stone - Standard : Nr. 3 boites de pierre lavique - lNocTaBnaeTca ¢ 3-msa KOPOOKamM NTABOBOTO KamHs

mod. G1510

mod. G1511

1/2 G5203 x mod. G1511

7kg

QLINCARINOX
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Bagnomaria

L

Una gamma di bagnomaria con
vasche arrotondate dimensione
gastronormda (1/1 +1/3) a

(2/1 + 2/3) completa la serie 900-900.
Il riscaldamento avviene con
elementi elettrici esterni alla vasca
per consentire la massima praticita
nelle operazioni di pulizia. Le
temperature sono regolabili con
termostato.

The line of Bain Marie models

with moulded tank gastronorm
dimensions from (1/1 + 1/3) to (2/1
+ 2/3) complete the line 900-900.
The machine is heated by armoured
electric heating elements placed
outside tank far the best hygienic
solution. Adjustable temperature
with thermostat.

Une ligne de Bain Marie avec cuves
arrondis dimensions gastronorm
de (1/1 + 1/3) jusqu'a (2/1 + 2/3)
qui compléte la série 900-900. Le
chauffage se déroule a travers
résistances électriques extérieures
positionnées hors de la cuve pour
une solution hygiénique optimale.
Température a réguler avec
thermostat.

Cepwuito 900-900 pononHAET N NNHUA
MapMUTOB C BaHHaMV OKPYFNeHHO
dbopmbl pa3mepoB racTpPoOHOPM OT
(171 +1/3) po (2/1 + 2/3). Mogorpes
OCYLLEeCTBNAETCA SNeKTPUYECKUMNI
3nemeHTaMmn BHe EMKOCTM A obe-
cneyeHVa MakcManbHoro ynobcraa
onepaymi No yxofy 1 OUNCTKE.
Temnepatypa perynmpyetca c NoMmo-
LLblO TEPMOCTATOB.

Codice

Code
Code
Kopn
Bagnomaria elettrico
Elgctrlc blam,man.e G1315
Bain-marie électrique
Mapmu1T 3nekTpryecKmnii
Bagnomaria elettrico
Electric bainmarie G1310
Bain-marie électrique
MapmuT 3neKkTpryeckmin
Bagnomaria elettrico
Electric bai :
ectric b.am,marl_e G1316
Bain-marie électrique
MapMmT 3n1eKTprYecKmi
Bagnomaria elettrico
Elgctrlc blam,mang G1311
Bain-marie électrique
MapmuT 3nekTpryeckmin
42062000
Supporti bacinelle
Basin support . 42062001
Supports pour basin
[loacTaBkM Ans racTpoemkocTen
42062003

22



kg / kg
50Hz
mm \
45/54
150 230 1N
0,29
58/65
200 230 1N
0,55
70/79
150 230 1N
0,55
84/95
200 230 1N
1,05

16x2

30,5x2

70x2

| prezzi dei bagnomaria non sono comprensivi di vaschette Gastronorm - The Gastronorm tank are not included in the price of bainmarie
Les prix du bain-marie ne comprendent pas les bacs Gastronorm - B cTOMMOCTb MapmmTa He BXOAUT CTOMMOCTb racTPOEMKOCTEN
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Cuocipasta

La gamma dei cuocipasta si
distingue per caratteristiche
tecniche e funzionali di assoluta
avanguardia. | cuocipasta prevedono
un corretto rapporto acqua/pasta;
la possibilita di regolare l'intensita di
bollitura dell'acqua in funzione della
delicatezza dei formati e degli amidi
da liberare; una corretta altezza

del cestello dal fondo della vasca
per evitare qualsiasi incollatura; la
possibilita di cucinare diversi tipi

di pasta contemporaneamente.
Tutti i modelli sono dotati di vasca
stampata con spigoli ampiamente
arrotondati, in AlSI 316 cromo
-nichel-molibdeno, spessore 15/10,
in modo da garantire l'inattaccabilita
alla corrosione generata dalla
soluzione acqua e sale da cucina.

In tutte le versioni, carico e scarico
acqua sono incorporati. | modelli
elettrici hanno le resistenze
corazzate in acciaio inox poste

in vasca, per avere il massimo
rendimento termico.

The Pasta Cookers are
characterized by a technical and
functional leading-edge feature.
The pasta cookers have a right
water/pasta link; water boiling
temperature is adjustable in
function of pasta type, a right pans
high to avoid the stagnation on
the bottom and the possibility to
cook at the same time different
pasta type. Moulded tank with
rounded edges in AlSI 316 chrome-
nickel- molybdenum depth 15/10
against the rapid aggression of
the salt and the starch. Faucet of
varying flow rate for the water
loading and unloading in all the
models. Electrical Models are
supplied with heating elements
directly in contact with the water
to guarantee water ebullition in
every moment.

C€

La série des cuiseurs a pate se
distinguent pour les caractéristiques
techniques et fonctionnelles
extrémement a l'avant-garde. Les
cuiseurs a pate prévoient un correct
rapport entre eau/pate, la possibilité
de régler le dégrée d'ébullition par
rapport a la délicatesse des formats

et aux amides a libérer; une correcte
hauteur du corbeille depuis le fond de
la cuve permit d'éviter collements sur
le fond et de cuire au méme temps
différentes types de pate. Tous les
modeles sont douées de cuve imprimée
avec coins arrondis en AlSI 316 chrome
- nickel - molybdéne épaisseur 15/10 a
garantir que la normal corrosion de la
solution eau - sel pour cuire, ne vont
pas l'attaquer. Dans toutes les versions,
le chargement et le déchargement

de l'eau sont incorporés. Les modeles
électriques ont des résistances blindées
en acier inox placées en cuve, pour le
plus haute performance thermique.

JIMHMA MakapOHOBaPOK BblaenseTcA
CBOVIMM TEXHUYECKMMM 1 QYHKLIMOHANb-
HBIMW XapaKTepuCTUKamu Cpean coBpe-
MEHHbIX TEXHOMOMMUYECKMX HOBUHOK.
MakapoHoBapKM obecrneunBaloT Npa-
BW/IbHOE COOTHOLWEHWE BOAbI C MacTow,
BO3MOXHOCTb perynmpoBaTb MHTEHCKB-
HOCTb KMMNeHWA BOAbl B 33BUCMMOCTIN OT
AeNNKaTHOCTW dpopmaTa 1 Bblaensemoro
Kpaxmana, NpaBubHYI0 BbICOTY KOp3K-
Hbl OT [1Ha EMKOCTM BO M3bexaHve npu-
NIMNAHUA NacTbl, BO3MOKHOCTb FOTOBUTb
O[JHOBPEMEHHO pasHble TUMbl NacTbl. Bce
MOLENV MaKapOHOBAPOK MMEIOT Liefb-
HOTAHYTble BaHHbI C OKPYIbIMK Yriamu,
caenaHbl 13 Hepk.ctanu AlSI 316 cocTaBa
XPOM - HUKENb- MOIMOEH, rapaHTVpyto-
LLeW 3aLMTy OT KOPPO3MK, BbI3bIBAEMOW
PacTBOPOM BOAbI M MULLEBON COMM.

Bce mopenv cHabxeHbl BCTPOEHHbIMY
KpaHOM 1A mofauu BOAbl U OTBePCTUEM
ANA CNVBa BOAbI. SNeKTpuyeckme ma-
KapOHOBaPKM UMEIOT HarpeBaTesbHble
3nemeHTbl 0COOOMPOUHON KOHCTPYKLMN
W PacrnonoXeHbl B CaMom EMKOCTU ANA
MaKCMMabHOW TEMNOBOW OTAAUMN.

Cuocipasta gas 1 vasca
Gas pasta cooker 1 tank
Cuiseur a pates a gaz- 1 cuve

[a30BaA MakapoHoBapka
1 BaHHa

Cuocipasta elettrico 1 vasca
Electric pasta cooker 1 tank
Cuiseur a pates électrique

1 cuve

dneKkTpuyeckas
MakapoHoBapKa 1 BaHHa

Cuocipasta gas 2 vasche
Gas pasta cooker 2 tanks
Cuiseur a pates a gaz - 2 cuves

[a30BadA MakapoHoBapka
2 BaHHbI

Cuocipasta elettrico 2 vasche
Electric pasta cooker 2 tanks
Cuiseur a pates électrique

2 cuves

JneKkTpuyeckan
MakapOHOBapKa 2 BaHHbI

Cesti per cuocipasta

Pasta cooker basket

Paniers pour cuiseur a pates
Kop3viHbl Ans MakapoOHOBapKM

Possibili configurazioni vasca 1/1 GN
Configurations availables 1/1 GN
Configurations possibles 1/1 GN
Bo3moHble KoHOMIypaumm BaHHbl 1/1 GN

Coperchio per cuocipasta, 1 vasca 1/1 GN

Lid for pastacooker, 1 pcs each tank GN 1/1
Couvercle pour cuiseur a pates, 1 cuve GN 1/1
Kpbllka Ana makapoHosapky, 1 emkocts 1/1 GN
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H
Codice ' ’ }
Code L P
- kg / k
Code 2 2 } }
Kop . H
L P ‘ > > 50Hz
cm LxPxH mc Lt. kw kw \Y
45%x90x85 62/72
G1220 40 15
49x96x116,5 0,55
45%x90x85 48/61
G1230 40 83 400 3N
49x96x116,5 0,55
90x90x85 91/105
G1221 40+40 30
94x96x116,5 1,05
90x90x85 77/100
G1231 40+40 16,6 400 3N
94x96x116,5 1,05
| prezzi dei cuocipasta non sono comprensivi di cestelli e dei coperchi - The baskets and lids are not included in the price of pastacookers
Les prix du cuiseur a pates ne comprendent pas les paniers et les couvercles - B CTOMMOCTb MakapOHOBAPOK HE BKIIIOYEHA CTOMMOCTb KOP3UH 1 KPbILLEK
G5007 1/6 GN R 16,3x14,3x23 G5001 1/2 GN 29,5x24,2x23
G5006 1/6 GN SX 16,3x14,3x23
G5002 2/3 GN 29,8x33,4x23
G5005 1/6 GN DX 14,3x16,3x23
G5003 1/3GNT 28,7x16,3x23 G5000 1/1 GN 30x48,6x23
G5004 1/3GNL 14,3x28,6x23

3x1/3GNT 1x1/1 GN 2x1/2GN 2x1/3 GN L 1/6 GN SX 2x1/6 GN SX 6x1/6 GN R
+1x1/3GNT +1/6 GN DX + 2x1/6 GN DX
+2x1/3GNT +1/3GNT
42050201
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Friggitrici

Le friggitrici serie 900-900 si
presentano in diversi modelli con
vasche singole o doppie da8 o 17Lt.
riscaldamento a gas o elettrico.
Sono dotate di termostato di lavoro
elettrico sia nelle versioni elettriche
chein quelle a gas, in modo da
ottenere una piu veloce risposta alle
variazioni di temperatura.

The Fryers Line series 900-900 is
composed by several models gas or
electrical with single or double tank
from 8 to 17 Lt. Gas and electrical
models are supplied by an electric
thermostat in order to obtain the
faster answer to the temperature
variations.

Les friteuses Ligne série 900-900 se
composent par plusieurs modéles
avec cuves singles ou doubles de 8 a
17 Lt a chauffage a gaz ou électrique.
Soit les modeles électriques que

les a gaz sont doués de thermostat
électrique pour obtenir la réponse
meilleure et la plus rapide aux
variations de température.

®pumiopHULBl Cepurn 900 -900
npeacTaBeHbl PasNYHbIMM
MOAENAMY C OfHOW UK ABYMSA
EMKOCTAMN 06 bEMOM 8 Unn

17 NNTPOB ra3oBoro nnu
3MEeKTPUYECKOro Harpesa.
OpuUTIOPHNLBI, KaK SNeKTprYecKue,
TaK 1 ra3oBble, CHab>eHbl pabounm
3MEeKTPUYECKIM TEPMOCTATOM,
NO3BONAIOLLMM ObICTPO pearnpoBaTb
Ha V3MeHeHWe TemnepaTypbl Macna.

C€

Codice
Code
- Code
L Kop
Friggitrice gas 1 vasca
Ggs deep fryer 1 tank G1120
Friteuse a gaz 1 cuve
OpviTiopHMLa ra3osas 1 BaHHa
Friggitrice elettrica 1 vasca
E\(_ectnc d,eep fryer 1 tank G1130
Friteuse électrique 1 cuve
®puTiopHULa 3neKTpuyeckan 1 BaHHa
G1121
Friggitrice gas 2 vasche
Gas deep fryer 2 tanks
Friteuse a gaz 2 cuves
DpwiTiopHMLIa ra3oBas 2 BaHHbI
G1122
G1131
Friggitrice elettrica 2 vasche
Electric deep fryer 2 tanks
Friteuse électrique 2 cuves
DpuTIopHULIA SNeKTPUYECKan 2 BaHHbI
G1132
\“ G5022
. G5023
B, G5024
Vasca Salatura Patatine
Fryer Dump Station
Bac de salage pour frittes G2144
CyxoWt MapMuT C HPaKpPaCHbIM MOAOTPEBOM
| Vasca Salatura Patatine
] Fryer Dump Station
Bac de salage pour frittes G2145
Cyxoi MapMHT C MHOPaKPaCHbIM NOLOTPEBOM
Lampada per scaldapatatine
Lamp for chips scuttles G3221

Lampe pour bacs de salage

Tennosaa namna AnA Noforpesa kaprodena-Gppu
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Standard

230 1N
0,55

56/68
0,55
76/88
0,55
120/134
1,05
62/74
0,55

98/114

1,05

Dotazione standard: 1 vasca raccogliolio con filtro + cesti + coperchi - Standard: 1 oil tank with filter + baskets + lids
Standard: 1 bac a huile avec filtre + paniers + couvercles - CraHgapTHas komniekTaums: 1 eMKocTb Ana cbopa Macna ¢ GUIsTPOM + KOP3MHbI + KPbILLKK

14,6x31,5x12 mod. G1120,G1130,G1122,G1132
30x31,5x12 mod. G1120,G1130,G1122,G1132
13x31,5x12 mod. G1121, G1131

230 1N

QLINCARINOX
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Pentole

Le pentole serie 900-900
offrono un'ampia gamma di
possibilita per permettere
all’utilizzatore la scelta della
macchina maggiormente
adatta alle proprie esigenze.
Sono disponibili versioni a
gas, elettriche o a vapore,
con riscaldamento diretto

o indiretto, vasche di varie
capienze e coperchio di tipo
normale o autoclave.

The boiling pans series 900-

900 offer to his user several
possibility to choose the

machine righter to his need.

Several models are available: gas,
electrical or steam functioning, with
direct or indirect heating, tank of
different capacity and normal type
lid or autoclave.

Les marmites série 900-900 offrent
une vaste gamme des possibilités
qui permettent de choisir la machine
convenable aux propres exigences.
Elles sont disponibles en versions
différentes: a gaz, électrique ou a
vapeur; avec chauffage directe ou
indirecte; avec cuves des capacités
différentes; avec couvercle de type
normale ou autoclave.

MuweBapoyUHble KOT/bI cepun
900-900 npepcTaBneHbl LUIMPOKOWN
ramMmoi annapaTtoBs, MO3BONAIOLEN
notpebuTenio NponsBecTn Hambonee
npaBubHbIA BbIGOP B 3aBUCMMOCTU
OT COH6CTBEHHbIX MPON3BOACTBEHHbIX
Hy> . DTO MOLEenNM ra3oBble,
3NeKTpUYECKMe NN NapoBble,

C NPAMbBIM U KOCBEHHbIM
HarpeBoM, C EMKOCTAMU Pa3HOro
06bEMa 1 KPbILLKOWN 06bIYHOTO UK
aBTOKJIaBHOro Tuna.

C€

Codice
Code
Code
Kop
G1604
G1613
Pentola a riscaldamento diretto gas
(A = con coperchio autoclave)
Gas boiling pan direct heating G1608
(A = with pressure type cover)
Marmite a gaz chauffage directe
(A= avec cuovercle autoclave) G1617
KoTén ra3oBbif NMLLEBAPOYHbIV MPAMOrO Harpesa
(A = C KpbILLIKOM aBTOKNMaB)
G1612
G1621
G1605
Pentola a riscaldamento indiretto gas
(A = con coperchio autoclave)
Gas boiling pan indirect heating G1614
(A = with pressure type cover)
Marmite a gaz chauffage indirect
(A = avec cuovercle autoclave) G1609
KOTEN rasosbivt NULLEBAPOYHbIN KOCBEHHOIO Harpesa
(A = C KpbILIKOK aBTOKNAB)
G1618
G1622
Pentola a riscaldamento diretto elettrico
(A = con coperchio autoclave)
Electric boiling pan direct heating G1624
(A = with pressure type cover)
Marmite électrique a chauffage directe
(A = avec cuovercle autoclave) G1623
KoTén aneKkTprueckmnii N1LeBapoyHbii NPAMOro Harpesa
(A=C KpblLWKOW aBTOK/1aB)
G1625
G1606
Pentola a riscaldamento indiretto elettrico
(A = con coperchio autoclave)
Electric boiling pan indirect heating G1615
(A = with pressure type cover)
Marmite électrique a chauffage indirect
(A = avec cuovercle autoclave) G1610
KoTén aneKkTpryeckmin M1LieBapoYHbli KOCBEHHOTO Harpesa
(A = C KpbILLIKOW aBTOKNaB)
G1619
G1607
Pentola riscaldamento vapore
(A = con coperchio autoclave)
Steamer boiling pan indirect heating G1616
(A = with pressure type cover)
Marmite a chauffage a vapeur
(A =avec cuovercle autoclave) G1611
KoTén nuiesapoyHbIvi NapoBow
(A = C KpbILIKOK aBTOKNaB)
G1620
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ve

9
o BB 0 BD

p max > 50Hz
cm LxPxH Lt. 0,05 bar kW kW V Kag/h
e IO 100 C 2
922?32;&13?7 1072135 100 ® A 21
923?32?13?7 1]51{2145 150 ® 21
el " 150 . ; )
el " 20 . .
R . . 2 2
el 100 . 8
el 100 . A 8
el 150 . 3
el " 150 . A 2
el " 100 . 13 003N
932?321??7 1051235 [ ® A 13 400 3N
iy I 150 . 13 003N
el " 150 . A 13 400N
933732??7 1351{2]65 100 1 16 400 3N
933732??7 1351{2]65 100 1 A 16 400 3N
93373&??7 ]551{;85 150 1 18 400 3N
932732;3?7 1572185 150 1 A 18 400 3N
ey I 100 "
ey I 100 ’ ”
922?32?13?7 ]451’{21 ” 150 27
922?321??7 ]451’{21 ” 150 A 27
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Codice

o Code
Brasiere Code
Kop
G1708
. ) ) G1716
Brasiera a gas ribaltabile
Gas tilting bratt pan
Sauteuse basculante a gaz
CKoBOpOAa ra3oBas C ONPOKNAbIBAIOLLENCA Yallen
poa pokng U G1712

Le brasiere serie 900-900 sono
disponibili in versioni a gas o G1720
elettriche, con ribaltamento

manuale o automatico e vasche
di varie capienze con fondo vasca

in acciaio dolce o interamente in G1709
acciaio inox.
The tilting bratt pans series G
, . 1717
900-900 are available in gas or Brasiera elettrica ribaltabile
electric versions, with manually Electric tilting bratt pan
or automatic lifting, pans with Sauteuse basculante électrique
. . . . CKOBOpOﬂ,a SNEKTPUYECKaA C PyYHbIM ONPOKMAbIBaAHNEM
different dimensions and capacity G1713

in iron or entirely in inox steel.

Les sauteuses série 900-900 sont di- ;
sponibles dans les versions a gaz ou S ’ = G1721
électrique avec basculage manuel ' ' =

ou automatique et cuves a capacité !
différent avec fond en acier douce ] o G1710
ou entiérement en acier inox. r

Cepua 900-900 npeacrasneHa Kak

ra30BbIMI, TaK U SNIEKTPAHECKMMN Brasiera a gas ribaltabile sollevamento automatico G1718
CKOBOpOAaMun C Py4YHbIM 1 Gas tilting bratt pan, automatic lifting
aBTOMaTNYeCKUM MEXaHU3MOM Sauteuse basculante a gaz, a basculage automatique
OMPOKMABIBAHMUA C Yallamu, AHO la30Bas CKOBOPO/A C IMEKTPUUECKM NPUBOLOM
A5 ONPOKMABIBAHNS Yallm G1714
KOTOPbIX MOXeT ObITb BbINOIHEHO
n3 HVI3KOyFJ'IepO,E|,I/ICTOVI CTannm nnn
MNOSIHOCTbIO N3 Hep)KaBeIOLIJ,eVI
CTanu. G1722
Tl..ltte le versio- G171
ni sono dotate
di immissione
acqua in vasca
tramite rubinet-
to e canna di Brasiera elettrica ribaltabile sollevamento automatico G1719
erogazione. Eletric tilting bratt pan, automatic lifting

Sauteuse basculante électrique a basculage automatique.

All models are
SnekTpuyeckas CKOBOPOAA C SEKTPUYECKMM MPUBOLOM

supplied by a

. . . 4 QN9 OMPOKUABIBAHNS Yallm G1715
jacket water inlet valve directly in pan.
Tous les modeles sont douées de robinet et
canne de refoulement pour l'introduction
d'eau en cuve.
G1723

Bce mogenun ckoBopop MMeoT BEHTUNb ANA
nopayvuv oAbl B Yally C NOMOLLbIO KpaHa.
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2 RN

2 50Hz
cm LxPxH mc Lt. AxB dm? inox kw kw \Y
90x90x85 140/170
86 46 o 22
97x106x117 1.2
120x90x85 205/240
125 63 [ J 28
130x106x117 16
90x90x85 140/170
86 46 [ ) [ ) 22
97x106x117 1.2
120x90x85 205/240
125 63 o o 28
130x106x117 16
90x90x85 140/170
86 46 [ ) 99 400 3N
97x106x117 12
120x90x85 205/240
125 63 [ ) 148 400 3N
130x106x117 16
90x90x85 140/170
86 46 o [ ) 99 400 3N
97x106x117 1.2
120x90x85 205/240
125 63 ( J [ J 14,8 400 3N
130x106x117 16
90x90x85 140/170
86 46 [ J 22
97x106x117 12
120x90x85 205/240
125 63 o 28
130x106x117 16
90x90x85 140/170
86 46 o o 22
97x106x117 12
120x90x85 205/240
125 63 [ ] [ ) 28
130x106x117 16
90x90x85 140/170
86 46 [ ) 99 400 3N
97x106x117 1.2
120x90x85 205/240
125 63 o 14,8 400 3N
130x106x117 16
90x90x85 140/170
86 46 [ ) [ ) 99 400 3N
97x106x117 12
120x90x85 205/240
125 63 [ ] [ ) 148 400 3N
130x106x117 16
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Serie 900-900 C€

Elementi neutri

Codice " ’ .

Code L P
- kg / k
Code u
Kog H
.L P g
cm LxPxH mc
Elemento neutro AT M7
X90x
Ele:utra\ element G2052 °
ement neutre 24,5x97x50 0,12
HenTpanbHblit snemeHT
Elemento neutro - vano a giorno
Neutral element - open base G2045 20x90x85 25/31 °
EIerjwent neut[e - placard ouvert 235x96x110 025
HelTparnbHbiil 1EMEHT Ha OTKPLITOM NMbeaecTasne
Elemento neutro B 13/19
X90X
Elgutra\ element G2053 °
ement neutre 34,5%97x50 017
HelnTpanbHbili snemeHT
Elemento neutro - vano a giorno
Neutral element - open base G2046 30x90x85 28/34 °
Elérﬁent neut[e - placard ouvert 33,5%96x110 035
HelTpanbHbii NEeMEHT Ha OTKPLITOM NbeaecTasne
Elemento neutro 45%90%25 16/22
X90x
Elelutra\ element G2012 PY
ement neutre 50x97x60 029
HelTpanbHbi anemeHT
Elemento neutro - con cassetto
Neutral element - with drawer 45x90x25 24/30
El . G2013 [ J
eEnent neutvre - avec tiroir 50%97x60 0,29
HenTpanbHbii S1EMEHT - C ALLMKOM
Elemento neutro - vano a giorno
Neutral element - open base G2010 4x30x85 40747 °
Elé[nent neut[e - placard ouvert 50x97x116 0,56
HelTpanbHbli 3NeMeHT Ha OTKPLITOM NbeAecTasne
Elemento neutro - vano a giorno - con cassetto
Neutral element - open base - with drawer 45x90x85 48/55
Elément neutre - placard ouvert - avec tiroir G2011 ®
HenTpanbHbIN 31eMeHT Ha OTKPLITOM MbefecTane 50x97x116 0,56
C ALWMIKOM
Elemento neutro ——— 25/35
X90x
Elefutra\ element G2017 PY
ement neutre 95x97x60 055
HelTpanbHbiii snemeHT
Elemento neutro - con cassetto
Neutral element - with drawer G2018 S 33/43 °
Elé[nent neutje - avec tiroir 05x97x60 0,55
HenTpanbHblii SNeMEHT - C ALLMKOM
Elemento neutro - vano a giorno
Neutral element - open base G2015 90x90x85 S PY
Elérﬁent neut[e - placard ouvert 95x97x116 1,07
HelTpanbHbI S1eMeHT Ha OTKPLITOM MbeaecTane
Elemento neutro - vano a giorno - con cassetto
Neutral element - open base - with drawer 90x90x85 60/73
Elément neutre - placard ouvert - avec tiroir G2016 [ ]
HenTpanbHbIN 3neMeHT Ha OTKPLITOM NbefecTane 95x97x116 1,07

C ALWMKOM
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Serie 900-900

Accessori

Descrizione Codice
Description Code
Description Code
OnucaHune Kop

Dimensioni

Dimensions

Dimensions
Pasmepbi

cm LxPxH

?

Griglia piano $900-900

Grill S900-900

Grille plan $900-900

Hacanka-nepkatens yT8apu Ha ropenkm nuHmmn S900-900

34040000 43x37x7

Griglia forno 2/1 $900-900

Oven grill S900-900

Grille four $900-900

PeweTka ayxosoro wkada 2/1 nuHmmn S900-900

38040002

Piastra per fuoco singolo liscia

Smooth plate for one burner

Plaque lisse pour 1 feux

YyryHHas KapoyHas NoBepXHOCTb Ha T KOHMOPKY, raakas

G5240

G5290

10 mm

15 mm

Piastra per fuoco singolo rigata

Grooved plate for one burner

Plague nervurée pour 1 feux

YyryHHas *apoyHasa NoBePXHOCTb Ha 1 KOHMOPKY, pebpnctasn

G5241

G5291

10 mm

15 mm

Kit porta destra per Cucine

Fry Top con vano — Elemento Neutro

Kit right door for Cooking Range

Fry Top with open stand — Neutral Element

Kit porte droite pour Cuisiniere

Fry Top avec placard neutre — Elément neutre

KomnnekT npasoit ABepLbl AS1A MAUT, ’KapOUHbIX MOBEPXHOCTEN
1 HEMTPAsbHBIX 3N1IEMEHTOB Ha OTKPLITOM MNbeAecTane

G5222

LxH 44,3x47,2

Kit porta sinistra per Cucine

Fry top con vano — Elemento Neutro

Kit left door for Cooking Range

Fry Top with open stand — Neutral Element

Kit porte gauche pour Cuisiniere

Fry Top avec placard neutre — Elément neutre

KomnnekT neBoit ABepLbl ANs MIUT, XapOUHbIX MOBEPXHOCTEN
1 HEMTPAsbHBIX 3NIEMEHTOB Ha OTKPBLITOM MbefecTane

G5223

LxH 44,3x47,2

Kit porta destra per Cuocipasta - Bagnomaria

Griglie pietra lavica - Friggitrici

Kit right door for Pasta Cooker — Bain-marie

Lava Stone Grill - Deep Fryer

Kit porte droite pour Cuiseur a pates — Bain-marie

Grille pierre vulcanique - Friteuse

KomnnekT npasow ABepLibl 418 MakapOHOBaPKK, MapMm1Ta,
NaBOBOrO rpuns, GPUTIOPHKL

G5226

LxH 44,3x47,2

Kit porta sinistra per Cuocipasta - Bagnomaria

Griglie pietra lavica - Friggitrici

Kit left door for Pasta Cooker — Bain-marie

Lava Stone Grill - Deep Fryer

Kit porte gauche pour Cuiseur a pate — Bain-marie

Grille pierre vulcanique - Friteuse

KomnnekT nesow ABepLbl 1A MakapOHOBapKM, MapMu1Ta,
NaBoOBOro rpuns, GPUTIOPHKL

G5227

LxH 44,3x47,2

Wy

Raschietto per pulizia piastra

Scraper for inside cleaning

Racloir pour nettoyage intérieure

CKpeboK 1A UNCTKM »KapOUYHOM MOBEPXHOCTM

G5210
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Serie 900-900 - Accessori

Descrizione Codice Dimensioni
Description Code Dimensions
Description Code Dimensions
OnucaHmne Kop Pasmepbi
cm LxPxH

Ricambio confezione 10 lame liscie

Smooth blade spare parts: 10 pcs for each box

Lame lisse :10 pieces pour chaque confection
3anacHon komnnekT 13 10 raaKknx Nessui ans ckpebka

G5211

Ricambio lama rigata

Grooved blade spare parts

Lame nervurée ( Parties détachées)
3anacHomn KOMMNNEeKT 3ybuaTbix Ne3sui

G5212

Griglia di riduzione fuoco
Reduction grate for gas cookers
Grille de reduction pour feu a gaz
PelweTka TennopacnpesfenmtensHas

38040030

Griglia 2 fuochi in acciaio inox

Stainless steel grill for 2 burners

Grille inox pour 2 braleurs

PelLeTKa 13 HepPX. CTanu Ha 2 ra3oBble KOHHOPKM

38040022 LxP 72,5x43

Variante al piano standard per 2 fuochi

Variation to standard working plan 2 burners

Variante au plan standard pour 2 brdleurs

Mogndnkaums ana Bapo4HOM NOBEPXHOCTM Ha 2 FOPENKM

LxP 45x90

Variante al piano standard per 4 fuochi

Variation to standard working plan 4 burners

Variante au plan standard pour 4 braleurs

Mopgndukaums 1A BApOUHON NOBEPXHOCTU Ha 4 ropenku

LxP 90x90

Variante al piano standard per 6 fuochi

Variation to standard working plan 6 burners

Variante au plan standard pour 6 brdleurs

Mopgudukaums 1 BAPOUHON NOBEPXHOCTU Ha 6 FOPeNoK

LxP 135x90

Variante al piano standard per 8 fuochi

Variation to standard working plan 8 burners

Variante au plan standard pour 8 brdleurs

Moavdnkauma ana BapoOUYHON NOBEPXHOCTH Ha 8 TOPenoK

LxP 180x90

Camino alto singolo

High single chimney

Cheminée haute singule

3agHuii 6OPTUK BO3YXOBOAA Ha MOMOBUHHbIN MOAYSb

G5230 37,8x7x16

Camino alto doppio

High double chimney

Cheminée haute double

3aaHwin GOPTYIK BO3[YXOBOZa 2-0M BbICOTbI Ha MOJIHbIA MOAYSb

G5231 754x7x16

) ) G5263 45x7x16
Camino alto a tutta macchina

Complete total chimney

. N G5264 90x7x16
Cheminée haute compléte totale

3apHU GOPTVK BO3YXOBO/AA Ha BCIO ANMHY MOAYAA G5265 SR

Colonnina acqua
Column faucet
Colonne pour eau
BogsaHasa KonoHka

G5270 550-435 - 240
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Serie 900-900 - Accessori

Descrizione Codice Dimensioni
Description Code Dimensions
Description Code Dimensions
OnucaHune Kop Pasmepbli
cm LxPxH

Vasca raccogliolio con filtro per friggitrice

QOil tank with filter for deep fryer

Bac a huile avec filtre pour friteuse

EmMKoCTb ana cbopa Macna, ¢ GunsTpoMm, Ana GpUTIopHULLI

42040200

Vasca raccogliolio con filtro per friggitrice capacita 8+8
QOil tank with filter for deep fryer capacity 8+8
42040201 Bac a huile avec filtre pour friteuse capacité 8+8 42040201

EmKkocTb ansa cbopa Macna, ¢ unbTpom Ana GpUTIOPHKILLBI,
EMKOCTb 8+8 11

Vite monodirezionale per unione apparecchi
Fastening Screws for Equipment

; ) ) 40061105
Vis pour union appareils
BWHT OAHOCTOPOHHETO HaNpPaBeHNs ANA COEANHEHNA MOAYNEN
Kit riscaldamento vano neutro G5237 172M
Heating kit for neutral element
Kit de chauffage pour placard neutre
Habop ana co3naHna TennoBoi NOACTaBKM G5238 M
G5410 L =45
Kit travi per pqnte G5411 L=90
Top support kit
Kit traverses de support pour éléments t?p G5412 L= 135
KomMnnekT onopHbix 6anokK Ans MOCTOBOWM KOMMNEKTaLn
G5413 L=180
Kit travi per ponte solo con G5431 - G5434 _
Girder bridge kit only for G5431 - G5434 G5414 Lo
Kit poutres seulement pour G5431 - G5434 _
KomnnekT 6anok mocTa Tonbko ¢ G5431 G5434 G545 L=270
Supporto travi aggancio apparecchio
Bgam hook for top ellerlnents G5441
Kit accrochage pour éléments top
OnopHan 6anka ana KpenneHua K nproopy
Supporto travi a piedistallo
G5431 L=90
Support beams pedestal
Appui des poutres piédestal G5434 L= 180

[begectan onopHbIX 6anok

Term!nale coppia travi G5451 L=90
Terminal beam pair

Terminal couple poutres G5453 L =180
BoKoBas 3arnyLuKa onopHbix 6anok
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Serie 900-900

Serie 900-800

| nostri prodotti « Our products
Nos produits - Hawa npogyxkuuns

Serie 700

Serie 1100

Serie Safari

O

LINCARINOX

PROFESSIONAL KITCHENS

by M.EMME Srl
Viale Bruno Buozzi, 7 - 42046 Reggiolo RE
Tel: 0522 1495947 - Fax: 0522 1841924
E-mail: info@lincarinox.com - Web site: www.lincarinox.com

| dati riportati sono da ritenersi indicativi ed approssimativi. Lazienda si riserva di apportare in qualsiasi momento
variazioni senza preavviso.

The data above mentioned are to be considered as indicative and approximate. The Company reserves the right
to modify them whenever deemed necessary without notice.

Les données reportées sont a considerer indicative et approximatives. Notre maison se reserve le droit d'effectuer
des variations sans aucun préavis.

[laHHble, NpeAcTaBneHHble 34eCh, HOCAT OPUEHTUPOBOYHBIN XapakTep. KomMnaHua ocTaBnseT 3a coboi npaso
BHOCWTb M3MEHeHWA B N1o6oe Bpema 6e3 NpefBapuUTeIbHOMO YBEAOMNEHN.

R&B ASSOCI
www.rebassoc



